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SO EINZIGARTIG, SO VIELFALTIG

Uber 50.000 erwartete Fachbesucher, rund 3.500 Aussteller

’

und zwei zusatzliche Hallen: Auf der BIOFACH erleben Sie,
was Bio so erfolgreich macht. Freuen Sie sich auf eine welt-
weit einzigartige Angebotsvielfalt, konsequent zertifizierte
Bio-Lebensmittel, effizientes Networking, ein Kongresspro-

gramm voller Relevanz und Themenwelten, die begeistern.
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: NEUHEITEN  ERLEBEN UND WISSEN UND
TRAGEN SIE UND TRENDS ~ ENTDECKEN LERNEN
DEN TERMIN
DIREKT IN IHREN
KALENDER EIN.
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Sie haben noch Fragen oder
mochten gerne abonnieren?
So erreichen Sie uns:

Qs 02634 - 9235-15 ] [LIO[s[s|I|G]E]S]
™ christian.friedel@fluessiges-obst.de 2 g
{7 www.fluessiges-obst.de

Einen Uberblick tber die Abonnement-Optionen finden Sie unter: https://www.fluessiges-obst.de/abo/
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FLUSSIGES OBST im Gesprich — Prof. Dr. habil. Ralf Schweiggert 12

Seit 1. September 2018 leitet Prof. Dr. Ralf Schweiggert das Institut fiir Weinanalytik und Ge-
trankeforschung der Hochschule Geisenheim. Der 35-jdhrige Schweiggert promovierte 2013
nach seinem Diplom-Studium der Lebensmitteltechnologie an der Universitdt Hohenheim mit
der Bestnote ,,summa cum laude®. Seit August 2016 war er als Senior Scientist im Global
Department of Formulation and Application bei der DSM Nutritional Products in Kaiseraugst
(Schweiz) in der Forschung und Entwicklung beschaftigt. Im Januar 2017 schloss der heraus-
ragende Lebensmittelwissenschaftler an der Universitdat Hohenheim seine Habilitation in
»1echnologie und Analytik pflanzlicher Lebensmittel” ab ...
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Erste Ausbildertagung fiir Fruchtsafttechnik an den beruflichen Schulen Rheingau 14

Vom 28.11-29.11.2019 fiihrten die beruflichen Schulen Rheingau
(BSR) die Ausbildertagung ,,Fachkraft fiir Fruchtsafttechnik® in Ri-
desheim am Rhein durch. Dieses erste Treffen seiner Art diente als
Kommunikationsforum aller dual ausbildenden Betriebe der
Fruchtsaft- und Getrankeindustrie, sowie den Lehrkraften der BSR
und Dozenten der Hochschule Geisenheim University. Ulrich
Schweers, Schulleitung der beruflichen Schulen Rheingau, konnte
zahlreiche Ausbilderinnen und Ausbilder aus der Branche begriiRen
und sich tiber eine wachsende Anzahl an Auszubildenden im Jahr
2019 freuen ...

Ndchster Termin:
Geprifter Industriemeister/Geprifte Industriemeisterin (IHK) JQﬂUQI’ blS ﬂpr” 202]
Fachrichtung Fruchtsaft und Getranke

Modul 1: Fachrichtungstbergreifende Basis-
qualifikationen (BQ)

AdA: Ausbildung der Ausbilder

Anmeldeschluss: 31. Juli 2020

Information und Beratung:
€vi Brennich
colleg@confructa-medien.com
www.confructa-colleg.de
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Prof. Dr. Holger Buxel
Zuckerreduktion: Bitte richtig kennzeichnen 16
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Die Reduktion von Zucker in Lebensmittelprodukten ist der-
zeit ein wichtiges Trendthema. Die Bundesregierung arbeitet
bestdndig an ihrer nationalen Strategie zur Reduktion von
Zucker, Fett und Salz in Fertigprodukten, und auch der
Handel fordert von Lieferanten, dass sie den Anteil an
Zucker in ihren Produkten zum Teil signifikant reduzieren.
Fur viele Hersteller von Lebensmittelprodukten ist eine
erfolgreiche Reduktion von Zucker in Produkten oftmals
eine Herausforderung. Zum einen gilt es, Rezepturen zu
entwickeln, die weniger Zucker enthalten, aber zeitgleich = S i e
den hohen Geschmackserwartungen der Verbraucher
entsprechen. Zum anderen gilt es oftmals, eine erreichte Zuckerreduktion fiir die Verbraucher auf den Produkten auch
effizient auszuweisen, um die Produkte am Markt erfolgreich positionieren und die Absatzchancen nutzen zu kdnnen,
die sich flir zuckerreduzierte Produkte aufgrund eines wachsenden Gesundheitshewusstseins in breiten Verbraucher-
schichten derzeit eréffnen ...
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20. Professoren-Treff der Baumann-Gonser-Stiftung 22

Hochrangige Vertreter verschiedenster Hochschulen und Universitédten
sowie aus der herstellenden Getrankeindustrie und deren Zuliefer-
industrien kamen auf dem alljdhrlich stattfindendem BGS-Professoren-
Treff der Baumann-Gonser-Stiftung Ende November 2019 in Erlangen
zusammen und konnten das 20-jdhrige Bestehen der Veranstaltung
gebiihrend begehen. Um sich auf den aktuellen wissenschaftlichen
Stand der Branche zu bringen, folgten 46 Teilnehmer der Einladung von
Prof. Dr. Antonio Delgado, Lehrstuhl fiir Stromungsmechanik an der
Friedrich-Alexander-Universitdt Erlangen-Niirnberg in die Raumlichkeiten
des Fraunhofer Instituts ...
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