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Lehrgang:

€infihrung in diec Fruchtsaftherstellung
23. — 25. Mai 2022 // Neuwied am Rhein

In diesem Lehrgang Die Zielgruppe

¢ werden auch bisher Auenstehende mit den Die Veranstaltung richtet sich an Mitarbeiter aus der
Abléufen, den Begriffen und den Erfordernissen Fruchtsaft-Industrie, der Fruchtwein- und Fruchtschaum-
der fFruchtsaftherstellung vertraut gemacht, wein-Industrie, der €rfrischungsgetrénke-Industrie, der

¢ wird den Teilnehmern ein Uberblick Uber die Mineralbrunnen-Industrie und den Unternehmen der
betrieblichen Abléufe und Verfahren vermittelt, Zulieferindustrie.

e werden die technologischen Abléufe und die
qualitatssichernden Prozesse erldutert, Teilnehmer sind:

* wird die Technik und die Technologie der e Dbetriebliche Anfanger, Umschiler, kaufmannische
Fruchtsaftherstellung versténdlich und und technische Mitarbeiter, die den Gesamtablauf
praxisnah dargestellt, der Fruchtsaft- und AfG-Herstellung kennenlernen sollen,

e werden Fachbeqgriffe erldutert und technische ® Produktmanager, Marketingspezialisten aus
€inrichtungen beschrieben. Fruchtsaft- und AfG-Betrieben,

¢ Anlagenfihrer, Konstrukteure, Vertriebsfachleute,
Anwendungsberater aus Fruchtsaft- und

1
Jetzt anmelden! AfG-Betrieben und deren Zulieferindustrie.

€s sind noch Platze frei!
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Kira Jansen
Getranke-Innovationen auf Basis von Agaricus bisporus

Frank Altmann
Mit AFRISO-Technik gibt’s nichts mehr aufs Dach

Die vorwiegend festen Riickstdande, die nach dem Auspres-
sen des Saftes von Pflanzenbestandteilen tibrig bleiben,
werden als Trester oder, insbesondere im Weinbau, auch als
Treber, Lauer, Trasch oder Bilisch bezeichnet. Obwohl
Trester meistens mit Weinbau assoziiert werden, entstehen
sie z. B. auch beim Auspressen von Karotten, Tomaten oder

Apfeln.

Die Trester sind vielseitig verwendbar, beispielsweise wer-
den Trester auch zu Brdanden verarbeitet oder als
Futtermittel und Diinger eingesetzt. Vor der Weiterver-
arbeitung werden die Trester in Silos zwischengelagert, so
auch bei einem siddeutschen Fruchtsafthersteller. Er
modernisierte sein 8o Tonnen fassendes Trester-Silo mit
AFRISO Fiillstandmesstechnik und profitiert nun neben
hochgenauen Messwerten vor allem von stérungsfreien

Prozessabldaufen und mehr Planungssicherheit ...
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Speisepilze, wie der Champignon, vereinen positive sensori-
sche, erndhrungsphysiologische und gesundheitsfordernde
Eigenschaften und weisen daher ein hohes Potenzial zur
Entwicklung innovativer Getrdnke mit neuen Geschmacksprofi-
len auf, die die Aspekte Genuss und Gesundheit miteinander
vereinen ...

169
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HS Osnabriick, TU Miinchen und Charité entwickeln die europaweit
ersten offiziellen allergikerfreundlichen Apfelsorten 172

In wenigen Jahren wird es in Supermarkten offiziell anerkannte
allergikerfreundliche Apfel geben. Das ist das Ergebnis eines fiinf-
jahrigen Forschungsprojekts von Wissenschaftlerinnen und
Wissenschaftler der Hochschule Osnabriick, Technischen Universi-
tat Miinchen (TUM) und der Charité — Universitdtsmedizin Berlin.
lhnen ist es in Zusammenarbeit mit der Ziichtungsinitiative
Niederelbe (ZIN) gelungen, zwei allergikerfreundliche Apfelsorten
zu entwickeln ...

KHS entwickelt neue Standardschnittstellen fiir zuverldssige Dateniibermittlung 174

Mit neuen Standardschnittstellen erleichtert und optimiert die KHS Gruppe die Kommunikation zwischen ihren
Maschinen und den MES-Systemen von Kunden — unabhéangig von deren Anbieter. Das spart Zeit und Geld bei der
Inbetriebnahme und sorgt zudem fiir eine hohere Datenqualitat. Im Zeitalter der Smart Factory miissen Maschinen
und Anlagen mit den IT-Systemen ihres Betreibers einwandfrei kommunizieren kénnen ...

Getrdanke und Liquid Food nachhaltig herstellen 176

Sieben der zehn grofiten Getrankehersteller weltweit haben das 1,5°C-Ziel des UN Global Compact unterzeichnet. Sie
setzen sich wissenschaftlich liberpriifte Ziele — die Science Based Targets — fiir die Reduzierung ihrer Emissionen.
Doch nicht nur die Top-Ten der Getrdankeindustrie haben sich in diesem Netzwerk verpflichtet: Auch die Anbieter von
Molkereiprodukten oder fliissigen Lebensmitteln positionieren sich fiir nachhaltige Herstellungs- und Verpackungs-
prozesse ...

Henkels Technomelt Supra ECO-Reihe bindet als erste biobasierte Schmelzklebstoffe CO2 178
Besonders in der Verpackungsindustrie ist Nachhaltigkeit eines der meistdiskutierten Themen entlang der gesamten
Wertschépfungskette. Daher erfordert der Markt innovative Losungen, um die Senkung des gesamten CO2-FuBah-

drucks der Produkte sowie der Produktionsprozesse proaktiv voranzutreiben. Die Verwendung biobasierter Rohstoffe
spielt dabei eine tragende Rolle ...
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